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DIRIGIDA A:

e Personas apasionadas en el mundo
del cafe.

e Expertos en gastronomia que
buscan una especializacion.

e Personas que quieren poner su
propia cafeteria.

OBJETIVO:

Al finalizar el programa, los
participantes estan capacitados para
trabajar como baristas profesionales
en cafeterias, restaurantes u otros
establecimientos, ya que se les
proporciona las habilidades y
conocimientos necesarios para

preparar y servir café de alta calidad.
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TURNOS

Turno Manana
"urno Medio Dia
Turno Tarde

DURACION
5 meses

HORARIO TURNO MANANA
08:00 am a 11:00 am

*CLASES PRESENCIALES

HORARIO TURNO MEDIO DIA
11:00 am a 02:00 pm

*CLASES PRESENCIALES

HORARIO TURNO TARDE
03:00 pm a 06:00 pm

*CLASES PRESENCIALES

STENDHAL

Calle Alvarez Thomas 307
Cercado - Arequipa

* La Informacion de Inicios y Horarios esta sujeta a cambios.






MALLA CURRICULAR

e Historia y geografia del cafe.  Analisis Sensorial.

[  ADN del Expresso. e Implementacion en cafeterias. }

e Tecnologia del Café. o Cata de cafés de especialidad y comerciales.
o Arte Latte I

e Método de extraccion. e Cocteleria y creacion de bebidas con café.
e Arte Latte Il

e Nociones basicas de tostaduria. e Técnicas de Competencia.
e Arte Latte Il

e Mixologia. e Técnicas de Competencia ll.
e Arte Latte IV.

*Certificacion Modular, previo pago y tramite correspondiente.



Stendhal se reserva el derecho de cambios por mejora continua.
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CONTACTANOS
(© 932475 938 - 922 728 626 - 922 730 591

o)

f

| @institutostendhal
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